
Vous pouvez dès à présent 
réserver vos gourmandises pour 

Noël, dans votre boulangerie
 

Bio & Tradition
D AT E  L I M I T E  d e  c o m m a n d e  :

21 décembre 2025

Boulangerie

Michel GIBOULET, Jean MARIE, 
Anthony SANCHEZ et toute 
l’équipe de Bio et Tradition, 

vous souhaitent d’agréables et 
heureuses fêtes de fin d’année !

P â t i s s e r i e 

BIO & TRADITION
10 Place de la République

69740 Genas

Téléphone : 04.78.70.76.87

Horaires :
Du Lundi au Samedi : 

6h30 à 19h00
Dimanche : 6h30 à 12h30

Bio & Tradition

Horaires pour Noël 
& Jour de l’An

Les Mercredis 24/12 et 31/12 : 
de 7h à 17h30

Le Jeudi 25/12 : 
de 7h à 12h00

Fermetures exceptionnelles :
le Vendredi 26/12

le Jeudi 1er Janvier 2026

APRÈS NOEL...

POUR LES FÊTES

   Galettes avec Fêves,
   Brioches pur Beurre,

Pour tout achat d’une galette 6 pers. minimum 
achetée, une bouteille de cidre vous sera offerte.
(Dans la limite des stocks disponibles).

LES GALETTES &
 LES BRIOCHES DES ROIS

bûchespains spéciaux

biscottes
chocolats
petits fours

BIO & 
TRADITION

NOËL
2025

Boulangerie
Pâtisserie



Bûches
Glacées

Bûches
Biscuit

TRADITIONS
CHOCOLAT (GANACHE)

FRAMBOISIER
FORÊT NOIRE REVISITÉE  (GRIOTTES SANS ALCOOL)

SPÉCIALITÉS
Mousse chocolat au lait
Crémeux Azélia
Noisettes caramélisées
Biscuit moelleux chocolat

S u r  f o n d  d e  b i s c u i t  m o e l l e u x

PAINS BIO
• Complet, Meule de pierre, Céréales, 
Petit épeautre, Seigle, Pain aux fruits...
• Pain à la coupe
• Baguette tradition BIO

PAINS TRADITIONNELS
• Pain de mie
• Tortigraines
• Baguette graines
• Maïs
• Baguette tigre
• Baguette tradition

NOTRE GAMME SALÉE 
POUR VOS RÉCEPTIONS...

• Salés apéritif : mini quiches et pizzas
• Pain surprise (saumon ou charcuterie ou mixte)
• Mignardises
• Ficelles apéro
• Pissaladière
• Foccacia
• Saucisson pistaché en brioche
• Mini bouchées
 (jambon / saumon avocat / chèvre tappenade / jambon cru 
mozzarella): plateau de : 12, 24 ou 48 pièces.

Sur commande

SUBLIME NOISETTE

Mousse caramel beurre salé
Crémeux vanille
Billes croustillantes
Biscuit madeleine spéculoos

Mousse marrons légérement parfumée 
au rhum, crème tiramisu
Coeur aux marrons sur lit chocolaté 
Biscuit aux marrons

L’HIVER À ROME

Mousse cheese cake
Confit de fruits rouges
Fond biscuité spéculoos

LA DAME ANGLAISE

SPÉCIALITÉS

NOUVEAUTÉS 2025

Sorbet pêche de vigne
Sorbet fruits rouges
Coeur meringue
Glaçage rouge

VERGER ROUGE

Pains
Spéciaux

bio

PAINS DE NOËL
• Figues
• Noix
• Pains d’épices nature ou figues

NOTRE GAMME SUCRÉE...
• Chocolats
• Macarons sucrés

Mousse praliné pop-corn
Biscuit noisette
Crème vanille & caramel tendre
Fond cookie gianduja

PRALIPOP

Mousse chocolat noir
Caramel beurre salé 
Sablé Breton chocolat
Décors pépites de caramel d’Isigny

DOUCEUR  BRETONNE

Glace Vanille
Glace marrons
Brisures de marrons
Chantilly

ARDECHOISE

Toutes nos bûches seront 
déclinées en 3 tailles : 
4, 6 et 8 personnes. 

La part : 5,00¤
*les dessins des buches ne sont pas contractuels

Glace rocher praliné éclats de 
noisettes grillées
Glace chocolat Guanaja 
Meringue
Chantilly

PRINCESSE

Glace caramel
Glace chocolat 
Coeur meringue
Chantilly

CARACHOCO

NOUVEAUTÉS 2025

Crème légère vanillée
Compotée exotique sur
Biscuit roulade 
Croustillant coco

RÊVE TROPICAL

LA CARAMEL

Sorbet citron vert
Sorbet ananas
Coeur meringue
Biscuit coco

BORA-BORA


